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PREDMETNI IZPITNI KATALOG

 ZA DRUGI PREDMET POKLICNE MATURE 
GASTRONOMIJA IN TURIZEM 
S PODJETNIŠTVOM
za naziv srednje strokovne izobrazbe

GASTRONOMSKO-TURISTIČNI TEHNIK / 

GASTRONOMSKO-TURISTIČNA TEHNICA

Predmetni izpitni katalog je določil Strokovni svet RS za poklicno in strokovno izobraževanje na 135. seji 18. 5. 2012 in se uporablja od spomladanskega izpitnega roka 2014, dokler ni določen novi. 

Po Predmetnem izpitnem katalogu opravljajo poklicno maturo kandidati, ki so izpolnili obveznosti za pristop k opravljanju poklicne mature po naslednjih programih:

	Program in vrsta programa
	Sprejem programa

	Gastronomija in turizem, srednje strokovno izobraževanje
	53/08

	Gastronomija in turizem, poklicni tečaj
	30/09
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1
UVOD

Predmetni izpitni katalog Gastronomija in turizem s podjetništvom je podlaga za izpit iz drugega predmeta poklicne mature. Namenjen je kandidatom, ki izpolnjujejo pogoje za pristop k poklicni maturi po izobraževalnem programu Gastronomija in turizem srednjega strokovnega izobraževanja (SSI) in poklicnega tečaja (PT). 
Predmetni izpitni katalog vsebuje izpitne cilje ter znanja in kompetence, ki jih kandidati dokazujejo na izpitu. Izpit obsega ustni in pisni izpit. Dodani so tipični primeri nalog, izbrani iz nabora nalog, s katerimi so bili kandidati seznanjeni že med izobraževanjem.

2
IZPITNI CILJI

Kandidat izkaže doseganje naslednjih ciljev ter splošnih in poklicnih kompetenc:
· obvlada in uporablja slovensko strokovno terminologijo s področja gostinstva in turizma,
· komunicira skladno s pravili splošnega in poslovnega bontona, poslovne morale in običajev,
· pri delu skrbi za lastno zdravje in zdravje gostov,
· vrednoti prednosti in slabosti posameznih vrst prehrane,
· izvaja animacijo, prilagojeno ciljni skupini, 

· pozna poslovanje v gostinskih in turističnih podjetjih,
· trži gostinske in turistične storitve ter vrednoti rezultate poslovanja,
· predlaga, presoja in utemeljuje ukrepe ter odločitve v različnih poslovnih situacijah,
· vključuje slovensko narodno in kulturno dediščino v gostinsko in turistično ponudbo.
3 ZGRADBA IN VREDNOTENJE IZPITA

3.1 Načini in oblike ocenjevanja

Izpit je sestavljen iz pisnega in ustnega izpita.

K skupni končni oceni prispeva:

· ustni izpit 50 %,
· pisni izpit 50 % .
3.2. Zgradba izpita

3.2.1. Pisni izpit

Pisni izpit sestavljata dve izpitni poli.
Shema zgradbe in vrednotenje pisnega  izpita:
	
	Skupno število točk v izpitni poli 

(v točkah)
	Čas reševanja

(v minutah)
	Dovoljeni pripomočki

	1. izpitna pola
	          20
	30
	/

	2. izpitna pola
	          30
	60
	ravnilo, žepno računalo

	SKUPAJ
	          50
	90
	


3.2.2. Ustni izpit 

Pri ustnem izpitu kandidat izbere listek, na katerem so tri vprašanja. Šolam priporočamo, da sta na vsakem izpitnem listku dve vprašanji za 15 točk in eno vprašanje za 20 točk. Skupno število točk je 50. 

4 ZNANJA IN KOMPETENCE, KI SE PREVERJAJO NA POSAMEZNI RAVNI ZAHTEVNOSTI

Na pisnem in ustnem izpitu se preverjajo znanja, spretnosti, veščine in poklicne kompetence,

ki so si jih kandidati pridobili pri obveznih strokovnih modulih programa:
	Gastronomija in turizem (SSI)
	Gastronomija in turizem (PT):

	· osnove v gostinstvu in turizmu 

· podjetništvo in zakonodaja 

· poslovno komuniciranje in IKT  

· naravna in kulturna dediščina

	· osnove gostinstva in turizma 

· podjetništvo 

· kulinarika in turistične zanimivosti doma in v svetu


Ocenjujejo se naslednje poklicne kompetence ter znanja, spretnosti oziroma veščine: 

	POKLICNE KOMPETENCE                                    
	ZNANJA, SPRETNOSTI, VEŠČINE



	Spremlja ekonomska dogajanja na področju gostinstva in turizma. 
	Kandidat:

· utemelji pomen in povezanost gospodarstva in  negospodarstva,
· pozna tržne zakonitosti,
· pozna pomen gostinstva in turizma.

	Upošteva zakonitosti zdravega prehranjevanja.
	· Uporablja prehransko piramido in jo zna interpretirati,
· razlikuje posamezne hranilne snovi,
· razvršča živila po prevladujoči hranilni snovi (ogljikohidratna, vitaminsko-mineralna, beljakovinska in maščobna),
· analizira posledice nezdravega prehranjevanja,
· uporablja tabele o energijski in hranilni vrednosti živil, 

· kritično vrednoti svoje prehranjevalne navade,
· pri pripravi zdrave (varne) hrane vključuje elemente HACCP sistema in zna preprečiti zastrupitve z mikroorganizmi in zdravju škodljivimi snovmi. 

	Pripravi prodajno pogodbo.
	· Razloži veljavnost in sklenitev prodajne pogodbe,
· analizira bistvene in nebistvene sestavine prodajne pogodbe,
· razlikuje različne vrste pogodb med gostinskim podjetjem in turističnimi agencijami.

	Presoja upravičenost poslovanja.

	· Razlikuje pojme strošek, potrošek, izdatek, prihodek, odhodek,
· grafično prikaže in interpretira gibanje lastne cene pri različnem obsegu poslovanja,
· izdela in utemelji amortizacijski načrt,
· izračuna in interpretira različne pokazatelje uspešnosti poslovanja (produktivnost, ekonomičnost, rentabilnost, likvidnost) in predlaga ukrepe, 

· izračuna in analizira poslovni izid, 

· nevede vzroke za izgubo in možnosti delitve dobička,
· izdela bilanco stanja in jo interpretira.

	Pozna dejavnike in postopke za ustanovitev podjetja.
	· Prepoznava in vrednoti priložnosti v podjetništvu,
· primerja prednosti ter tveganja podjetništva,
· išče podjetniške ideje in priložnosti,
· načrtuje registracijo gospodarske družbe in samostojnega podjetnika,
· primerja prednosti in slabosti posameznih gospodarskih družb in samostojnega podjetnika.

	Oblikuje gostinsko in turistično ponudbo.

	· Oblikuje gostinsko in turistično ponudbo, v katero je vključena slovenska naravna in kulturna dediščina,
· v ponudbo vključuje slovenske narodne jedi in pijače, 

· priporoča ustrezna slovenska vina,
· v ponudbo vključuje pokrajinsko značilne jedi in pijače, 

· vključuje geografske in kulturnozgodovinske značilnosti Slovenije in njenih posameznih regij v ponudbo,
· upošteva etnološke značilnosti (običaji, dediščina) domače regije in Slovenije.


	Ustrezno komunicira in organizira delo.
	· Komunicira v skladu s pravili poslovne morale, splošnega in poslovnega bontona ter z dobrimi poslovnimi običaji,
· načrtuje in vodi poslovni razgovor,
· ustrezno reagira v problemskih in konfliktih situacijah,
· analizira stile vodenja,
· sistematično načrtuje delovni dan, teden, projekt.



5. TIPI NALOG, PRIMERI IZPITNIH VPRAŠANJ IN PRIMERI OCENJEVANJA 
Pisni izpit
5.1
Prva izpitna pola  

Primer izpitnega vprašanja izbirnega tipa

1. Manca Kalček ima oslabljen imunski sistem. Katera hranilna snov v prehrani bi izboljšala njeno odpornost ? Obkrožite črko pred pravilnim odgovorom.

A  dietne vlaknine

B  vitamin B1
C  vitamin C

D  lecitin                                                                                                                            1 t          
Pravilni odgovor: C        1 t          







         
Primer izpitnega vprašanja tipa kratkih odgovorov
2. Družina Korenček se odpravlja na počitnice na Bled. Priporočite jim 5 kulturnih ali naravnih znamenitosti za ogled.

___________________________________

___________________________________

___________________________________

___________________________________

___________________________________                                                                                                                                                 
                                                                                                                        5 točk

Pravilni odgovori:
 Blejsko jezero, Blejski grad, otoček na jezeru, pletna, fijakarji, cerkev na otoku, kremna rezina, Blejski Vintgar. 
Vsak odgovor je vreden 1 točko, vendar skupaj ne več kot 5 točk. 
Primer izpitnega vprašanja tipa kratkih odgovorov in dopolnjevanja

3. Dopolnite besedilo tako, da na črto napišete ustrezno besedo ali besedno

    zvezo.                                                                                                                   
   V denarju izraženo obrabo in staranje stalnih sredstev imenujemo _______________. 1t. 
Pravilni odgovor: amortizacija      1t            

5.2
Druga izpitna pola
Druga izpitna pola vsebuje strukturirane naloge.

Primer strukturirane naloge.

1. Gostilna Zdravko in gostilna Vrelec se nahajata v zdraviliškem turističnem kraju. Imata podobno ponudbo in enake zmogljivosti. 

Gostilna Zdravko je v mesecih april, maj in junij ustvarila 200.000,00 prihodkov in 130.000,00 odhodkov.

Gostilna Vrelec je ustvarila v istem obdobju 100.000,00 prihodkov in 110.000,00 odhodkov.

Podatki so v evrih.

A   Izračunajte poslovni izid gostilne Zdravko in gostilne Vrelec. 



                                                                                      

B  Pojasnite poslovni izid za obe gostilni.   






                                                                                                                                                                                                                                           

C  Navedite dve možnosti za izboljšanje poslovnega izida gostilne Vrelec.


                                                                                                               3 t
  Pravilni odgovori:
	A   


	poslovni izid gostilne Zdravko

200.000,00 – 130.000,00 = 70.000,00

poslovni izid gostilne Vrelec.   1t

	3 točke

	B


	100.000,00–110.000,00 = - 10.000,00

Gostilna Zdravko je ustvarila 70.000,00 dobička, gostilna Vrelec je ustvarila 10.000,00 izgube. 1t  

	

	C
	Znižanje stroškov, izboljšanje kvalitete, uporaba instrumentov komuniciranja. 1t
	


2. primer strukturirane naloge

Oglejte si sliko in odgovorite na vprašanja.

[image: image1.emf]
A
Katero bitje predstavlja podoba na sliki in pojasni njegov pomen? 


 

B
Za katero območje je značilen prikazani motiv?




 
C
Navedite podoben lik iz drugih območij Slovenije.





                                                                                                                   3 t            
Pravilni odgovori                               




	A


	Mitološko bitje (kurent), ki odganja zimo.   1 točka

	3t 

	B


	Dravsko polje/Ptuj.    1 točka

	

	C
	Laufarji/škoromati.     1 točka
	


3. primer strukturirane naloge

Preberite besedilo in odgovorite na vprašanja.                                                                 

Najbolj pogosta bolezen med Slovenci je ateroskleroza, ki povzroča bolezni srca in ožilja. Posledice teh bolezni lahko preprečimo, če zmanjšamo ali odstranimo dejavnike tveganja. To pa lahko dosežemo z zdravim načinom življenja in varovalno prehrano ali mediteransko dieto.

A  Navedite dva dejavnika tveganja za bolezni srca in ožilja, ki sta posledica načina življenja, in dva načina prehrane ljudi.

_______________________________

_______________________________

_______________________________

_______________________________

                                                                                                                                     4 točke

B  Varovalna prehrana se razlikuje od normalne biološko polnovredne prehrane. Delež katerih hranilnih snovi moramo zmanjšati pri varovalni prehrani?

___________________________________________________________________

                                                                                                                                      1 točka
C  S katerim maščobnim živilom pripravljamo hrano v mediteranski dieti?

_______________________________________________

                                                                                                                                      1 točka

Pravilni odgovori:
	A
	telesna neaktivnost, kajenje, prekomerno pitje alkoholnih pijač …

prevelik delež maščobnih živil (živalskega izvora)/ki vsebujejo holesterol/, vsebujejo veliko sladkorja   4 točke

	6 točk


	B
	delež maščob/holesterol/enostavni sladkorji/mono in disaharidi
 1 točka


	

	C
	z oljčnim oljem   1 točka


	


5.3  Ustni izpit

1. vprašanje

Prizadevamo si za zdravo prehranjevanje. Odgovorite na naslednja vprašanja.
A.  Opišite načela uravnotežene, varovalne in varne prehrane.
            5 t
B. Razložite priporočila za sestavljanje jedilnikov.                               5 t

C. Zamenjajte v nadaljevanju našteta živila z živili, ki bodo bolj ustrezala načelom zdrave prehrane in  utemeljite zamenjavo. 
Živila: glaziran riž, pašteta, topljeni sir, trda margarina, ledeni čaj.  5 t

Pravilni odgovori:                                                                                                                                                                                         

	Rešitve
	Točkovanje
	Štev. točk

	A

Uravnotežena prehrana daje človeku vse potrebne hranilne snovi v količinah in razmerjih, da zadoščajo za delovanje vseh telesnih procesov. Preprečuje deficitarne bolezni.

Varovalna hrana varuje človeka pred sodobnimi oz. civilizacijskimi boleznimi in prispeva k boljšemu zdravstvenemu stanju.

Varna hrana preprečuje zastrupitve z aditivi in kontaminanti, ki so v hrani. Ne sme vsebovati kemičnih, radioloških in bioloških onesnaževalcev hrane, ki bi lahko ogrožali zdravje.
	2 točki
1 točka

2 točki
	5 točk

	B

Pri sestavljanju jedilnikov moramo upoštevati priporočen energijski in hranilni vnos, ker se razlikuje glede na starost, spol in telesno dejavnost človeka.

Prednost dajemo sadju in zelenjavi, ker vsebujejo vitamine, minerale in vlaknine. Sadje in zelenjava omogočata ustrezno hranilno in energijsko ravnotežje.

Upoštevamo prehranske navade, zato naj bodo živila iz domačega okolja.

Pripravljamo zdravo hrano, zato vključujemo mlevske izdelke, kot so polnozrnata moka, kaša, kosmiči in kakovostne maščobe, kot je oljčno olje in druga kvalitetna olja.

Upoštevamo želje človeka, alergije in intoleranco na hrano, da človeku omogočimo zadosten in ustrezen vnos hranil za normalno delovanje.
	1 točka

1 točka

1 točka

1 točka

1 točka
	5 točk

	C

glaziran riž – rjavi rž 

Vsebuje več vlaknin in vitaminov B. 

pašteta – tunin namaz 

Pašteta vsebuje veliko svinjske maščobe in holesterola, ribe vsebujejo več nenasičenih maščobnih kislin in vitamina D. 

topljeni sir – sirni namaz 

Topljeni sir vsebuje polifosfate, skuta vsebuje več beljakovin, manj soli in ne vsebuje aditivov. 

margarina – maslo 

Margarina vsebuje škodljive trans maščobne kisline, ima dodane vitamine in konzervanse. Maslo je proizvedeno iz smetane le z mehanskimi postopki, vsebuje naraven lecitin in vitamine.

 ledeni čaj –  sadni sok, čaj 

Osvežilne pijače lahko vsebujejo različne aditive, tudi umetna sladila.
	1 točka

1 točka

1 točka

1 točka

1 točka
	5 točk


2. vprašanje

Martin in Franci sta prijatelja, ki želita ustanoviti svoje podjetje. Martin bi vložil 50.000,00 EUR in si ne želi osebnega sodelovanja v podjetju. Franci pa ima izdelan poslovni načrt ter željo in znanje, da bi vodil podjetje. 

Odgovorite na naslednja vprašanja.

A  Katera oblika podjetja bi bila za njiju najbolj primerna? Utemeljite zakaj.  

5 t
B  Kako se družba ustanovi, ali je predpisan osnovni kapital?



5 t
C  Kakšne bi bile posledice za družbenika v primeru stečaja?



5 t
Pravilni odgovori:
	Rešitve
	Točkovanje
	Štev. točk

	A

Za njiju bi bila najbolj primerna komanditna družba.
Martin bi vložil le svoj kapital in tako postal komanditist družbe,

Ker ne želi osebno sodelovati.

Franci pa želi vložiti svoje delo

in postati komplementar družbe.
	1 točka
1 točka

1 točka

1 točka

1 točka
	5 točk

	B

Družba se ustanovi z družbeno pogodbo
med najmanj dvema osebama,

pravnima ali fizičnima.

Za ustanovitev ni predpisan osnovni kapital.
	1 točka
1 točka

2 točki

1 točka
	5 točk

	C

Franci odgovarja za obveznosti družbe neomejeno.
Z vsem svojim premoženjem.

Lahko izgubi osebno premoženje.

Martin odgovarja za obveznosti družbe omejeno, 

lahko ostane brez vloženega kapitala.
	1 točka
1 točka

1 točka

1 točka

1 točka
	5 točk


3. vprašanje  

Na zemljevidu poiščite Idrijo in odgovorite  na vprašanja:

A  Opišite geografsko lego Idrije.







5 t

B  Primerjajte relief v okolici Idrije s tipom poselitve in opišite ta tip poselitve.

5 t
C  Poimenujte obrt, ki se je v 17. stol. razvila v Idriji, opišite pripomočke, ki so potrebni za to delo in navedite možnosti uporabe izdelkov te obrti.




5 t
Č  Poimenujte naravne in kulturne znamenitosti, ki si jih obiskovalec lahko ogleda v Idriji in njeni okolici.










5 t
Pravilni odgovori:
	Rešitve
	Točkovanje
	Štev. točk

	A  

Idrija leži v kotlini, v zahodnem delu Predalpskega hribovja, v pokrajini Idrijskega hribovja, 

ob reki Idrijci,
ob cesti, ki Idrijo povezuje s Tolminom, Cerknim, s Poljansko dolino (Žiri) in Logatcem.
	2 točki
1 točka

2 točki
	5 točk

	B

Okolica Idrije je hribovit svet, kjer je značilna poselitev v obliki samotnih kmetij. 

Za to obliko poselitve je značilna oddaljenost kmetij ena od druge, zemlja v enem kosu (celek), ki jo obdaja gozd.
Glavna gospodarska dejavnost je kmetijstvo (živinoreja) dopolnilna tudi gozdarstvo in kmečki turizem.
	1 točka
2 točki
2 točki
	5 točk

	C

Ta obrt je čipkartvo – izdelava klekljane čipke.
Pripomočki: trda ovalna blazina (punkelj), leseni kleklji z ročajem in navitim sukancem, vzorec, ki ga pritrdimo na blazino, bucike, kvačka.
Uporaba: – v modni industriji (dodatek oblekam, nakit),
                – za dekoracijo (slike, vdelava izdelkov v vitraž ...).
                - za prte, za zavese...
	1 točka
2 točki

2 točki
	5 točk

	D

Naravne in kulturne znamenitosti: 

 grad Gewerkenegg (Mestni muzej Idrija),

- Antonijev rov (rudnik),

- kamšt (vodna črpalka),

- klavže (“slovenske piramide” – vodne pregraje),

- Divje jezero (Krajinski park).
	1 točka

1 točka

1 točka

1 točka

1 točka
	5 točk


6. PRILAGODITVE ZA KANDIDATE S POSEBNIMI POTREBAMI

Prilagoditve za kandidate s posebnimi potrebami so navedene v Maturitetnem izpitnem katalogu.

�








drugi predmet – GAStronomija in turizem s podjetništvom
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